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LA TORRE ALLE TOLFE
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Utilizziamo farina di grani antichi, il nostro lievito fresco e un tempo di fermentazione
fino a 72 ore per creare un impasto autentico, fatto in casa. Buon appetito!

We use ancient grain flour, our own fresh veast and an extra long fermentation time to create
authentic, homemade dough. Enjoy!

MENU €23.00

Pizza + Insalata + Dolce | Vino & Bevande escluse
Pizza + Salad + Dessert | Wine & beverages not included

MENU €30,00

Antipasto Toscano + Pizza + Insalata + Dolce | Vino & Bevande escluse
Tuscan cold cuts + Pizza + Salad + Dessert | Wine & beverages not included

Antipasto Toscano:
Salumi Toscani, Formaggio | Tuscan cold cuts & Cheese
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Pizza a scelta tra | Choice of pizza:

Margherita: pomodoro, mozzarella & basilico | tomato, mozzarella & basil
Vegelariana: pomodoro, mozzarella & ortaggi misti | tomato, mozzarella & mixed vegetables

Rucola & Crudo: pomodori ciliegini, mozzarella, rucola & prosciutto (in uscita)
Ciliegino tomatoes, mozzarella, arugula & Prosciutto

Funghi & Salsiccia: pomodoro, mozzarella, funghi & salsiccia

tomato, mozzarella, mushrooms & sausages

Quattro Formaggi: bianca con mix di formaggi | mix of cheeses

Salame Piccante: pomodoro, mozzarella & salame piccante | lomato, mozzarella & spicy Salami
Mediterranea: pomodoro, mozzarella, capperi, acciughe & olive

tomato, mozzarella, capers, anchovies & olives

Dolce fatto in casa
Homemade dessert
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Ristorante La Torre alle Tolfe - Strada delle Tolfe 12, SIENA | +39 353-4204587 | restaurant@latorrealletolfe.com



